Sidtiroler
ST. MAGDALENER
KLASSISCH HEILMANN

»Aus unserer klassischen Selektionslage Heilmann,
in kleineren Holzfissern gereift,
wiirzig und gehaltvoll

TRAUBENSORTEN: Grofivernatsch, Grauvernatsch
wungferlevernatsch®, Lagrein

BODENART: Glazialschotter und Porphyrverwitterungsboden
ERZIEHUNGSFORM: Pergel, mit einer Tragrute pro Stock
PFLANZDICHTE: 6.000 - 8.000 Stocke/ha
DURCHSCHNITTSALTER DER REBSTOCKE: 10 Jahre

QUALITATSVERBESSERNDE MASSNAHMEN:
Ausdiinnung der Traubenmenge im Juli durch Teilen der
Trauben, spite Lese

ERNTE: Anfang bis Mitte Oktober

VINIFIKATION: Schonende Entrappung und anschliefende
Vergirung im Edelstahltank bei kontrollierter Girtemperatur
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it mit einer Maischekontaktzeit von 10 Tagen, ca. 15 %
g S U D TIROL S Ganztraubenvergirung
ST. MAGDALENER S i ,
KLASSISCH AUSBAU: Biologischer Sdureabbau und Lagerung in Tonneaus

HEILMANN

zu 700 Litern und ausgewihlten Barriquefissern aus
franzosischer Eiche fiir 17 Monate

FARBE: Dunkles Rubinrot
AROMA: Wiirzig, Kirsche, Veilchen,

GESCHMACK: Vollmundig, warm, edel, weiches und dichtes
Tannin, anhaltend
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